
Menu di Capodanno 
Villa Sostaga, 31 Dicembre 2017 

Aperitivo di benvenuto al tavolo con… 
Lo storione bianco affumicato a freddo  

con passatina di mele verdi acidula 

Antipasto 
L’insalatina tiepida d’astice rosso e datteri su passatina di carote e zenzero 

Primi Piatti 
Il carnaroli del pavese ai mirtilli neri con fonduta al Bagoss estivo 36 mesi 

I maltagliati casarecci alle castagne con funghi porcini freschi, 
capesante del pacifico e pomodorini confit 

Secondo Piatto  
Il filetto di capriolo arrostito allo speck con millefoglie di patate gratinate, 

salsa agli scalogni e Nepomuceno 

Aspettando il dolce 
Il ghiacciato ai limoni di Gargnano e liquerizia 

Dessert  
Il dolce inverno 

”crumble alle nocciole e miele di castagno, mele caramellate al calvados 
e mantecato ai marron glace’” 

Ore 2:00 Passaggio augurale con… 
Zampone e lenticchie  


